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Nettoyant aprés cuisson
v Décapant dégraissant

v Gélifié
H:
14

AGREE CONTACT
ALIMENTAIRE

Décapant gélifié hautement alcalin prét a I'emploi pour le nettoyage a chaud des plaques chauffantes et planchas. Décape, dégraisse
et élimine totalement les graisses cuites et carbonisées sur les plaques de cuisson. Ne pas utiliser sur plagues induction et
vitrocéramique.

Appliquer le produit pur sur plaque chaude (entre 150°C et 160°C), laisser agir entre 15 et 30 secondes selon le degré d’encrassement,
rincer abondamment avec de I'eau puis enlever le reste des salissures avec une spatule et une lavette humide.

Aspect : gel limpide Couleur : Incolore a jaune pale Parfum : -

Densité a 20°C : 1,325+0,010 pH 20°C: 14

Conforme aux arrétés ministériels du 08 septembre 1999 et du 19 décembre 2013 relatifs aux produits de nettoyage du matériel
pouvant se trouver au contact des denrées alimentaires.

Ne pas utiliser en mélange avec du savon et d'autres détergents.
Craint le gel.
Réservé a I'usage professionnel.

6 flacons de 1050g - Référence : 08010010
Unité de conditionnement (U.C) : bidon 1L

Nbre U.C./carton : 6
Nbre cartons/couche : 24
Nbre couches/palette : 4
Nbre de cartons/palette : 96
Nbre U.C./palette : 576
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DISTRIBUE PAR :
PREST’HYG : 116, Bd de la Pomme - Master Park, lot n°20 - 13011 Marseille - Tél.: 04 91 45 62 72



