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Sauteuse Evasée
INOX-PRO Acier
inoxydable 24 cm

Article: P214.024
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Catering et Bateaux de A . Parcs Restauration

Collectivités Hotellerie Grocerants Restauration

Evénements Croisiéres Thématiques Organisée
CARACTERISTIQUES
Matériau: Acier inoxydable Couleur: Acier Largeur: 25
Longueur: 46 Hauteur: 7,5¢cm Diameétre: 24 cm
Capacité: 2,7 Lts Epaisseur: 1 EAN 13: 8421661214247
UPC: 029419567478 Code HS: 7323930090
EMBALLAGE
Largeur du carton: 80 Longueur du carton: 120
Hauteur du carton: 63 Poids brut du carton: 2,1Kg
DETAILS

Cazos cénicos disefiados para ofrecer el mayor rendimiento en la cocina profesional. Cuerpo en acero inoxidable 18/10. Segura: asas soldadas por

aportacién de materiales. Solida y robusta: asas de varilla matizada en inox ultraresistentes, 500 kg. Eficiente: tapas disefiadas para el ahorro de energia.

Garantia: control de todos los procesos de fabricacion. Calidad: pulido satinado interior y exterior uniforme en todos los modelos. Radios interiores

disefiados para una limpieza fécil y répida. Induccién: fondo sandwich (inox - alu - inox). Control: soldadura artesanal e inspeccién en cada unidad.
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